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Il Unidad "‘ |

polimeros
constituidos por una
serie de unidades
monomeras
llamadas

monosacdridos o
azucares, que
pueden contener
entre 100 y 90 000
vnidades de
monosacdridos
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OSAS o
monosacaridos

OSIDOS

Unidn de monosacatidos por
enlace glucosidico

Clasificacion de los glucidos

Aldosas. Lievanun grupo aldehido

Cet0sas. Lievanun grupo cetona

Oligosacaridos

(de 2 a 10 monosacatidos)

Holosidos. @éto
glicidos) Polisacaridos

(tmas de 10 monosacatidos)

Glucoconjugados. (Tienen ghicidos y

moléculas no ghicidicas)

Aldotriosa (ej.gliceraldehido)

Aldotetrosas (e. entrosa)

Cetotriosas (). dihidroxiacetona)

Cetotetrosas (e). ertrulosa)

Disacatidos (ef. sacarosa)

Trisacandos (ej. rafinosa)

Homopeolisacdridos se repite un solo
monosacdrido (ef. Almidon)

Heteropolisacdridos se repite mds de una clase
de monosacaridos (e heparina)

Gluceolipidos

Glucoproteinas




I.E.P «Nuestra Sefora de Guadalupe»

por ejemplo:

- Laglucosa presente en muchos vegetales.
- El almidon presente en la papa, camote, etc.
- El glucogeno almacenado en el higado de los animales.

por ejemplo:
- La celulosa presente en las hojas y tallos verdes.

- La guitina que forma parte del exoesgueleto de los
crustaceos y la pared de los hongos.



. MONOSACARIDOS N

Un monosacdrido es una molécula
formula empirica (CH,0) , siendo n >3.
en ella basicamente todos los atomos

poseen un grupo hidroxilo.

Principales Monosacaridos
GLUCOSA FRUCTOSA | GALACTOSA RIBOSA




I.E.P «Nuestra Sefora de Guadalupe»

son los glucidos mas sencillos

gue existen. Tienen sabor dulce y son solubles
en agua.

<
O
Z
O
%2
>
O
p>N
2
O
O

CLASIFICACION DE LOS MONOSACARIDOS
GLUCOSA
FRUCTOSA

GALACTOSA

RIBOSA Constituyente del ARN
DESOXIRIBOSA Constituyente del ADN
RIBULOSA Atrapa CO, en la fotosintesis.




FORMULAS DE LOS PRINCIPALES

MONOSACARIDOS

GLUCOSA

FRUCTOSA
FORMULA LINEAL
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GRUPOS FUNCIONALES

GRUPOS FUNCIONALES
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Monosacaridos ciclados
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Isomeria especular

D- Aldotetrosa

C3Hes03

CH:OH
H-C- ON C=0
CH: OH CH:OH

D - Gliceraldehido Dihidroxiacetona

Ciclacion de la glucosa




¢Como se forma la Maltosa?:
Union de dos glucosas con pérdida
de una molécula de agua

Formacion de Maltosa
Enlace a(1—=4)

Pulsa PLAY para avanzar en la explicacion
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H—%—OH
HO— C-H
H— C— OH
H—é—OH

émOH

CH,OH
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OH—C-H
H—é—OH
H—E—OH

émm4

D - glucosa

D - fructosa

CHO
H—%—OH
HO— C—H
HO— C— H
H—é—OH

émOH

D - galactosa

C6H1206 I c)6H1ZC)6 - C)6H1ZC)6 . C5H1OC)5
TODOS ELLOS SE ENCUENTRAN PRESENTES EN EL METABOLISMO
DE LOS ORGANISMOS EN FORMA DE ESTEREOISOMERA D.










Fuentes de galactosa
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Il . OLIGOSACARIDOS Tﬁ
Son moléculas  constituidas por varia’;

unidades de monosacaridos, entre 2 y 10
unidades, unidas por un enlace glucosidico.
Esta union produce la pérdida de una molécula
de agua.

Principales oligosacaridos




. Malioses *“CyoH,70:1”

Esta formada por 2 de D-glucosa una en forma de alfa y ofra en
su forma B.
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a-D-glucosa B-D-glucosa




I.E.P «Nuestra Sefora de Guadalupe»

son azucares dobles, ya gue
resultan de dos monosacaridos unidos a traves
de un enlace glucosidico. Tienen sabor dulce y
son solubles en agua.

CLASIFICACION DE LOS DISACARIDOS
SACAROSA | Azicar de mesa que se extrae de la cana.

LACTOSA |Azicar de la leche y proporciona energia
al recién nacido.

MALTOSA | Azicar de la malta y proporciona energia
para la germinacion de las semillas.

TREHALOSA | Azicar de los insectos que circula por la
hemolinfa y les proporciona energia.

Odidyovsid




9, Sacarosas “Azucar de mesa”

Se halla presente en la cana de azucar y en la
betarraga. Esta formada por una alfa — D- glucosa y
una beta-D-fructosa.

a-D-glucosa B-D-fructuosa.




e Lactosas “Azdcar de la leche™

Se encuentra en la leche y no existe otra fuente
natural. Esta formada por una beta-D-glucosa
y una beta-D-galactosa.

CH,0H CH.OH
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B-D-glucosa

H | B-D-galactosa.




Il . POLISACARIDOS

Los polisacaridos estan constituidos por cientos
o miles de unidades de D-glucosa. Casi
siempre se encuentra el grupo hidroxilo en el
Cl vy C4 con liberacion de una molécula de

agua.

Principales polisacaridos
ALMIDON CELULOSA | GLUCOGENO QUITINA

Ny X" = A/ o/}

higado




I.E.P «Nuestra Sefora de Guadalupe»

son azucares multiples ya que

resultan de la union de varios monosacaridos.
No tienen sabor dulce y son poco solubles

en agua.
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ALMIDON

GLUCOGENO

CELULOSA

QUITINA

Es la reserva energética de las plantas. Se
almacena en raices, tallos, semillas, etc.

Es la reserva energética de los animales. Se
acumula en higado y mdosculos.

Forma la pared celular de los vegetalesy es la
molécula mds abundante de la naturaleza.

Forma la pared celular de los hongos y el

exoesqueleto de los artrépodos.



@, Almicons “Tubérculos”

El almidon esta constituido por amilasa y
amilopectina, ambos son polimeros de Ila
glucosa y es la forma como las plantas
almacenan sus azucares. Se encuentran en las
semillas, trigos, papa, yuca elc.




Alimenieos cue conliecnen clmicon
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La celulosa esta compuesta aproximadamente
de 3 000 moléculas de glucosa. Forma las

paredes celulares de los vegetales y su tejido
de sostén.

Hx

9. Celulesas “Hojas de las plantas™




G Clucogenes “Higado™
Se almacena en el higado como reserva
energética disponible para cuando la célula lo
requiera. Esta formado por 100 000 moléculas
de glucosa.




Musculo




c. Quitina: “Exoesqueleto de los artrépodos™

Forma parte de la estructura exoesquelética de
muchos artropodos y paredes celulares de
algunos hongos.

cuon cuon

&t >%H A

HN-COCH3 HN .COCH,




Contienen CUItinag en SV esirvciure




2.6.- FUNCIONES DE LOS GLUCIDOS

MONOSACARIDOS: Glucosa

1.- ENERGETICA
DISACARIDOS | actosa

Polisacaridos: Almidon

Ribosa; Desoxirribosa

3.- ESTRUCTURAL
Celulosa, Quitina

4.- METABOLICAS: Ribulosa: Fijacion del CO,; Hormonal: FSH
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